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咸奶茶粉配方

1 范围

本文件规定了奶茶粉的成分、配方、质量检测、标签和包装要求等，适用于奶茶粉加工。

本文件适用于奶茶粉加工。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期

的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括

所有的修改单）适用于本文件。

GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准

GB 2761 食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量

GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量

GB 4789 食品卫生微生物学检验

GB 5749 生活饮用水卫生标准

GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB 12693 食品安全国家标准 乳制品良好生产规范

GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范

GB 19301 食品安全国家标准 生乳

GB 19644 食品安全国家标准 乳粉

GB/T 21302 包装用复合膜、袋通则

GB/T 23776 茶叶感官审评方法

GB/T 29602 固体饮料

3 术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

3.1
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咸奶茶粉 salted milk tea powder

是一种经过加工处理的粉末状产品，通常用于制作奶茶饮品。它由多种原料混合而成，

包括茶叶粉末、奶粉、盐和食品添加剂。奶茶粉具有方便使用、储存和携带的特点，可以通

过加入热水或牛奶等液体来制作成奶茶饮品。

4 成分

4.1 主要成分

表 1 咸奶茶粉主要成分

主要成分 主要性能

奶粉（牛奶粉） 提供奶香味

茶叶 提供茶香味

4.2 辅料成分

表 2 辅料主要成分

主要成分 主要性能

食盐 提供咸味

食品添加剂

增加食品的口感和风味

改善食品的外观和色彩

增加食品的保鲜性

提高食品的稳定性

增加食品的营养价值

5 要求

5.1 咸奶茶粉配方

咸奶茶粉配方见表3。
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表3 咸奶茶粉配方

咸奶茶粉配方中生产应符合GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准，GB 5749

生活饮用水卫生标准，GB 12693 食品安全国家标准 乳制品良好生产规范，GB 14881 食

品安全国家标准 食品生产通用卫生规范，GB 19301 食品安全国家标准 生乳，GB 19644 食

品安全国家标准 乳粉，GB/T 23776 茶叶感官审评方法。

5.2 质量要求

5.2.1 感官要求

感官要求见表4。

表 4 感官要求

类别 感官要求 检测方法

外观

颜色与所使用茶叶品种相符合 目测颜色

无异物或霉变 目测异物和霉变

均匀细腻，没有结块或颗粒状物质 目测均匀度

香气

浓郁奶香味 闻其气味

具有相应茶香味 鉴定气味

成分 含量 备注

奶粉 70 % 为主要原材料

砖茶粉 29 % 根据不同口味添加

盐 0.4 % 根据不同口味添加

食品添加剂 根据需要少加 可选择性加入

香辛料 根据需要少加 可选择性加入
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口感 顺滑，不黏腻或干涩 品尝

味道

奶制品浓郁味道 品尝

相应茶叶味道 品尝

咸味适中 品尝

无异味和霉味 闻其气味

5.2.2 理化指标

表 5 理化指标

5.2.3 污染物限量

污染物限量应符合GB 2762中乳以及乳制品的规定。

5.2.4 真菌毒素限量

真菌毒素限量应符合GB 2761中乳以及乳制品的规定。

5.2.5 微生物限量

微生物限量应符合表6的规定。

表6 微生物限量

名称 含量 检测方法

蛋白质 ≥16.5 % 凯氏定氮法

水分 ≤5.0 % 干燥法

茶多酚 ≥200 mg/kg GB/T 29602

项目 采样方案及限量（若非指定，均以 CFU/g 表示）

检验方法

n c m M
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6 质量检测

对加工好的咸奶茶粉进行质量检验，包括外观、香气、口感等指标的评估。

7 标签和包装

7.1 标签

标签应符合GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则的规定。

7.2 包装

标签应符合GB/T 21302 包装用复合膜、袋通则的规定。

菌落总数 5 2 5×10
4

2×10
5 GB 4789

大肠菌落 5 1 10 10
2 GB 4789 平板计数法

金黄色葡

萄球菌
5 2 10 10

2 GB 4789 平板计数法

沙门氏菌 5 0 0/25g —— GB 4789

样品的分析及处理按 GB 4789 执行
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